BOTIGA
I T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

RESTAURANT

AL.LERGENS 2©000000002@00

AMB  CRUS- PEIX (i'ACAS SOIA  LACTIS FRUITS API MOS SESAM  SUL-  TRA- MOLLUS-

GLUTEN TACIS FITS Mmas cos

MENU DE L'EMILI

Patates braves de La Botiga T T T/ T 1T 1T /T T §j T T T

Duo d'hummus, cigrons i
remolatxa amb cruixents de TOT T T 1T A 111
papadum

& | T

Calamars a I'andalusa #&‘
amb maionesa de kimchi

Milanesa de vedella amb ou
a baixa temperatura, parmesa )g‘ &
i tartufata

Salmé noruec a la planxa
amb puré de moniato

Pappardelle all’ Arrabbiata &
amb gambes

Crema catalana amb
barretina de carquinyoli £ T T T & S T T T T T

Coulant de xocolata amb
gelat de galeta Maria T LA TPC I I RS A SEE S T

Trio de sorbets citrics &
Sandro Desii

Pa de coca amb tomaquet & T

MENU DE LA VERONICA

Carpaccio d'alvocat amb
gambes, créme fraiche i jalapeios » TT @ T P

Calamars a I'andalusa
amb maionesa de kimchi

Raves de pollastre amb kikos,
maionesa chipotle i salsa César

A S S
¢
©

Ous ferrats amb patates
i pernil ibéric de gla

Medallons de vedella filetejats &
amb salsa de ceps

Tonyina sobre confitura de
tomaquet i "Pico de Gallo”

Arros de muntanya a la cassola
. . T | T T T T
amb bolets i botifarra T T T T S| »

RS
S
P PP P

Pinya amb melassa i llima ratllada

Carrot cake & T T 1 &

&
%
-
-
-
-
-
-

&

Trio de sorbets citrics Sandro Desii

Pa de coca amb tomaquet #&‘ T

Aquesta declaracié és d’ingredients.Tot i aplicar bones practiques d'higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar I'abséncia de traces dels al-lérgens.
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BOTIGA
I T: Conté o pot contenir traces d'al-lérgens.

RESTAURANT

AL.LERGENS 2©000000002@00

AMB  CRUS- PEIX (i'ACAS SOIA  LACTIS FRUITS API MOS SESAM SUL TRA-  MOLLUS-

GLUTEN TACIS Mmas cos

MENU DE L' EDUARD

Croquetes trufades & T 1T/ 1| & T T T| T T T

Amanida provencal de
tomagquets, encenalls de tonyina | 71 T @< | T | T T | T T i T
i vinagreta de citrics

Ous ferrats amb patates
i pernil ibéric de gla

"Chuletén" de 800 gr de vaca
frisona amb bol d'amanida T
i patates fregides

P | P >

Coulant de xocolata amb )@,
gelat de galeta Maria

Pinya amb melassa i llima ratllada

Trio de sorbets citrics Sandro Desii 1

Pa de coca amb tomaquet & T

MENU DE LA CELIA (veggy)

Duo d'hummus, cigrons i

remolatxa amb cruixents de ToT T T AT T T s T
papadum
Amanida provencal amb ;
tomaquets i vinagreta de citrics T TIT T T T T T % T
Carpaccio d'alvocat amb gambes,

N A = ' g T T @ |7
créeme fraiche i jalapenos
Arros amb verdures i bolets T T T 1 |1 |@ T | 2L 1| T | T
Verdures de temporada a la T T § T -

planxa amb dukkan

Rigatoni al funghi amb salsa
tartufata i ou a baixa temperatura #’ T UNRIRPZE B T T % T

Pinya amb melassa i llima ratllada

Coulant de xocolata amb

gelat de galeta Maria &l LA SEPC I N SRS S S S T
Trio de sorbets citrics Sandro Desii 1
Pa de coca amb tomaquet ,&“ T

Aquesta declaracié és d’ingredients.Tot i aplicar bones practiques d’higiene a la nostra cuina,
per possibles contaminacions creuades no podem assegurar I'abséncia de traces dels al-lérgens.

14/04/2025



